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I Menus I Menu enfant 12€
P Aiguillettes de poulet croustillantes,
Entrée + Plat ou <1e accompagnées de frites ou purée
Plat + Fromage ou Dessert ou
) i Fusilli & la tomate
Entrée + Plat + Fromage ou Dessert 37€ ot
Crépe au sucre
I Formule créperie 21€ I Formule moules frites 22€
Galette + Crépe : I Moules frites + fromage ou dessert
Toutes nos galettes sont accompagnées Supplément verre de vin blanc — 4€
de salade P
Le partage et la convivialité
Les 6 moules gratinées ail et persil 8€
Notre terrine Grand-Mére aux pruneaux, pickles de légumes et pain de campagne 4€
La planche estivale 19€
(radis, concombre, tomates cerises, chiffonnade de fenouil, beignet de fleur de courgette, tartinade
d’aubergine, pesto rouge, creme aux herbes, crackers aux céréales)
Cobté fraicheur
Les tomates du moment a la fleur de sel, mozzarella di burrata au pesto, gressini 16€
Coté mer
La quiche aux moules a la créme d'Isigny, sucrine 19€
Le maquereau a la flamme, lentilles corail cuisinées au lait de coco, mangue et 16€

oignons rouges au vinaigre de cidre

Les 6 huitres normandes n°3 18€



Fromages et desserts

Les ceufs « Label rouge » de la ferme de Jean-Paul
Notre omelette soufflée du Mont-Saint-Michel cuisinée au lard fumé, frites et salade

En cocoftte

La brandade de morue gratinée, sauce aigre-douce aux poivrons et piment fumé

La saucisse de cochon breton élevé sur paille « Label rouge », purée a la graine
de moutarde

Ala grillade

La sélection du boucher autour de nos terroirs francais, au beurre d’lsigny facon
maitre d’hotel, frites et salade

Autour des pétes

Les Fusilli aux moules cuisinées au curry et liveche

Les fusilli sauce poulette, confit de poulet fFermier, zestes de citron et sumac
Les fusilli a la tomate des Terrasses de la Baie

Les galettes

La Cote de Nacre — moules, créme, champignons, persil plat

La Normande — camembert, andouille, pomme de terre

La Campagnarde —saucisse “Label rouge”, confit d'oignons, comté
LIncontournable —jambon, comté, ceuf

La Maraichére - poireau, curry breton, petit épeautre, champignons, créme

Toutes nos galettes sont accompagnées de salade

Les moules frites
Les moules marinieres
Les moules a la créme de cidre

Les moules au curry breton et liveche

Toutes nos moules sont accompagnées de frites

Fromages et desserts — 12€ Les crépes

L'assiette de fromages normands AOP et sa Crépe beurre sucre
salade : Camembert, Livarot, Pont-l'Evéque

Crépe beurre sucre et jus de citron
La tarte aux pommes, dans ['esprit d'un flan

crémeux (supp.flambée au Calvados +4€) Crépe au caramel a la fleur de sel et chantilly

Le Mont Noisette au chocolat Crépe a la creme d’amandes

La pavlova aux fraises et yaourt

Notre Tiramisu Signature, caramel beurre salé

Crépe au chocolat, noisettes et grué de cacao

24€
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26€
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15€
15€
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Boissons froides régionales
Regional cold drinks

Cocktails sans alcool
Soft cocktails
Kir St Michel
Kir Normand

Bieres Régionales

Regional beers

« La Cotentine » ambrée 6.2°
« La Cotentine » amber beer

« La Cotentine » triple au Calvados 10°
« La Cotentine » Calvados triple beer

Apéritifs et digestifs

Aperitives and digesfives

Aperol Spritz

Kir : Cassis, framboise, mire ou péche (12cl)
Anis (2cl)

Pommeau de Normandie (6cl)

Porto Tawny (4cl)

Porto White (4cl)

Martini Blanc/Rouge (4cl)

Bieres pressions
Draft beers 25¢] 33cl

Heineken

Affligem 7€ 8%

Boissons sans alcool
Soft drinks

Ceesly, (33c)
CEpll, e mnes (330
Clely, cnamy (33¢))
J‘pﬁ’e (25cl)

FANTa. 250
fuzetea. (25¢)

@ TROPICO (25¢))

Oasis (25cl)
Orangina (25cl)

Boissons chaudes
Hot drinks

Café expresso

Double expresso

Café creme

Cappuccino

Café normand au Calvados

50cl

6.50€ 7€ 9.50€
10€

10€

Sirop de Framboise, Jus de Pomme Pétillant
Sirop de Mdre, Jus de Pomme, Perrier

33cl
9€

12€

12€
7€
6€
7€
6€
6€
6€

6€
6€
6€
6€
6€
6€

6€

6€
6€

3€
6€
6€
6€
8€

Nos cocktails locaux 156
Our local cocktails

Spritz Normand  Aperol, Calva, Poiré, Perrier Pomme Verte

Sunrise Calva, Jus d'Orange, Creme de Cassis
Negroni Normand Calva, Campari, Martini Rouge
Cidre
Cider 75cl 12,5¢l
Cidre Normand, brut, doux ou rosé 16€ 4€
Dry, sweet or rose apple cider
Calvados 4el
Pére Magloire Fine VS 8€
Pére Magloire VSOP 10€
Pére Magloire XO 16€
Rhum brun Havana 7 ans (4cl) 10€
Vodka Smirnoff 21 red (4cl) 10€
Gin Gordon London (4cl) 10€
Baileys (4cl) 8€
Get 27 (4cl) 8€
Get 31 (4cl) 8€
Armagnac Bas Laubade ESOP (4cl) 12€
Whisky Aberlour 10 ans (4cl) 12€
Whisky Chivas Regal 12 ans (4cl) 12€
Whisky Knockando Season 12 ans (4cl) 12€

+ supplément soda 2€

Jus de fruit ou nectars (25cl) 7€
pomme, abricot, ananas, orange, tomate

Sirop a 'eau (25cl) 3€
Diabolo (25cl) 6,50€
Perrier (33cl) 6€
Vittel (25cl) 4e
Vittel (100cl) 7€
San Pellegrino (100cl) 7€
Thé glacé (50cl) Parfum au choix 8€
Chocolat chaud 6€
Thés et infusions 5¢€

Thé Earl Grey, Thé noir, Thé a la menthe,
Thé vert Gunpowder, Infusion camomille.

Prix nets service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération - La vente d'alcool est interdite aux mineurs.



Champagnes . ‘ ’

Champagnes 75c¢l 37,5¢cl  12,5cl

Champagne Blanc

Taittinger brut Réserve 106€ 60€ 7€
Champagne Rosé

Taittinger Prestige Rosé 155€ 24€
Vins blancs

White wines

Bourgogne

J. Moreau & Fils, AOC Bourgogne Aligoté 39€ 1G>
Le Finage, La Chablisienne, AOC Chablis 51€ 14€
Bordeaux

Chéateau Landereau, AOC Entre-Deux-Mers 28€ 8€
Loire

Chardonnay, Domaine Le Coquillier, IGP Val de Loire 32€

Les Ormeaux, Joseph Mellot, AOC Sancerre 54€ 14€
Sud-Ouest

Joyau de Joy, Domaine de Joy, IGP Cotes de Gascogne 33€ 9€
Sauvignon Blanc 15€ 8€ 4E
Vins rosés

Rosé wines

Loire

« Parlez-vous la Loire ? », Sauvion, IGP Val-de-Loire 27€

Rhéne

Domaine La Champone, AOC Luberon 35€ 8€
Provence

M de Minuty, Chateau Minuty, AOC Cotes-de-Provence, 2023 39€ 6€
Grenache Rosé 15€ 8€ 4€
Vins rouges

Red wines

Bordeaux

Mouton Cadet, Baron P. de Rothschild, AOC Bordeaux 4LLE 12€
Loire

Domaine Martin, AOC Sancerre 4L6€ 12€
Languedoc

Cabardés, Chateau de Pennautier, AOC Cabardés 27€ 8€
Rhéne

Brouilly, Chateau de Pierreux, AOC Brouilly 42€ 7€
Merlot Rouge 15€ 8€ 4€

Prix nets service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération - La vente d'alcool est interdite aux mineurs.



